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Wojskowy Osrodek Badawczo-Wdrozeniowy Shuzby Zywnosciowej

Streszczenie: Celem artykulu jest przedstawienie dzialalnosci Wojskowego Osrodka Badawczo-Wdrozeniowego
Stuzby Zywnosciowej w aspekcie zapewnienia jakosci zywienia Zolnierzy i jego doskonalenia. Przedstawiono
krotki rys historyczny dziatalnosci Osrodka. Zaprezentowano zmiany zachodzgce w  kierunkach prac
badawczych, biorgc pod uwage zagadnienia bezpieczenstwa zZywnosci oraz doskonalenie organizacji zywienia.
Wskazano kierunki przysziych prac badawczych prowadzonych w Osrodku uwzgledniajgce Wymagania
wspolczesnego pola walki.

Abstract: The aim of this article is to present the activities of the Military Centre for Research and
Implementation of Military Food Services in terms of ensurring and improving the quality of soldiers
nutrition. The article presents a brief history of the Center with regaty to its activities. Moreover,
the article presents changes in the directions of research, taking into account the issues of food
security and the improvement of the nutrition organization. Finally, the areas of future research
carried out at the Center have been identified taking into account the requirements of the modern
battlefield.
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WSTEP

Wyroby zakupywane na potrzeby Sit Zbrojnych RP powinny charakteryzowac si¢
okreslong jakoscia, czyli spetniaé potrzeby uzytkownika takie jak uzytecznos¢, niezawodnos$¢,
ekonomicznos$¢, ale tez bezpieczenstwo i brak szkodliwosci dla srodowiska. W przypadku
zywnosci jakos¢ zdefiniowana jest poprzez inne wyrdzniki, m.in. przez bezpieczenstwo dla
zdrowia konsumenta, atrakcyjno$¢ sensoryczng, trwato$¢. Sprzet stuzby zywno$ciowe;,
zywno$¢ dostarczana dla wojska, organizacja Zywienia Zolnierzy, to obszary, w ktorych

Wojskowy Osrodek Badawczo-Wdrozeniowy Shizby Zywnosciowej (WOBWSZ, Osrodek)
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od 60-ciu lat dziala na rzecz zapewnienia jakosci. Wojskowy Osrodek Badawczo-
Wdrozeniowy Stuzby Zywno$ciowej jest jednostka organizacyjng Ministerstwa Obrony
Narodowej ipodlega bezposrednio Szefostwu Inspektoratu Wsparcia Sit Zbrojnych. Od
poczatku istnienia O$rodek ma swojg siedzib¢ w Warszawie, przy ul. Marsa 112.

Patrzac przez pryzmat zagadnien zapewnienia jakosci i bezpieczenstwa
zywnosciowego oraz doskonalenia organizacji zywienia, celem pracy jest przedstawienie
najwazniejszych zadan zrealizowanych przez Osrodek w ujeciu historycznym oraz
wspoélczesnie. W pracy zastosowano metod¢ przegladu i analizy literatury oraz innych

materialow zrédlowych.

1. DZIALALNOSC OSRODKA
1.1. Zmiany organizacyjne

Zmiany zachodzace w wojsku w latach 50-tych XX w. sprawity, iz kwestia zywienia
zolierzy musiata by¢ dostosowana do nowych warunkéw. Konieczne byto powolanie
placéwki naukowo-badawczej, bedaca integralng czescig Sit Zbrojnych, ktora zaspokajataby
kompleksowo szczegétowe wymagania, jakie narzucily transformacje w wojsku
(utechnicznienie, wprowadzenie nowych rodzajow wojsk, wzrost poziomu wyszkolenia).
Osrodek utworzony zostal na podstawie decyzji Ministra Obrony Narodowej Nr 010/MON
z dnia 1955 r. Etap organizacji instytucji zainicjowat pierwszy Komendant Os$rodka w latach
1955 - 1957, mjr dr Zbigniew Bozyk. Po nim funkcje Komendantow Osrodka pehnili:

ptk dypl. mgr inz. Sergiusz Iwanow w latach 1957-1962,

ptk dr inz. Jerzy Kotodziejczyk w latach 1962-1971,

pik prof. dr hab. Czestaw Kierebinski w latach 1971-1987,

ptk dr Jacek Radulski w latach 1987-1999,

ppik dypl. Grzegorz Buczak w latach 1999-2005,

ptk dr Pawet Kler, od 2005 r.

W badanym okresie Osrodek przechodzil wiele zmian organizacyjnych w zakresie
zmiany nazwy, statutu 1 podporzadkowania. W momencie utworzenia Osrodka
funkcjonowaty gabinety: Zywnos$ci i Zywienia, Mikrobiologii, Opakowan, ktore w 1957 r.
zostaty przeksztalcone w Pracownie: Zywienia i Technologii Zywnoéci, Przechowywania
Zywnoéci i Opakowan oraz Urzadzen Technicznych.

W latach 1960-1990 Osrodek funkcjonowat jako placowka naukowo-badawcza.
W 1968 r. zarzadzeniem Ministra Obrony Narodowej nr 26/MON z dnia 23 wrze$nia nadano

statut 1 zmieniono nazwe¢ Os$rodka na Wojskowy Osrodek Naukowo-Badawczy Shuzby
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Zywnos$ciowej. Wraz ze zmiang statusu pracownie zostaly przeksztalcone w zaktady:
Zywienia i Technologii Zywnosci, Przechowywania Zywnosci i Opakowan, Urzadzen
Technicznych i Sprzetu Stuzby Zywnosciowej. Zadaniem poszczegdlnych zaktadow w tym
okresie bylo prowadzenie prac naukowo-badawczych, doswiadczalno — konstrukcyjnych
I techniczno-ustugowych. W obszar dziatania wlaczono sprzet stuzby zywno$ciowej, gdzie
prowadzono ocen¢ przydatnosci sprzetu i urzadzen stosowanych w stuzbie zywnosciowej, ich
eksploatacji, konserwacji i remontéw oraz opracowywano konstrukcj¢ nowego i modernizacje
starego sprzetu i1 urzadzen stuzby zywnosciowej.

Rozwoj naukowy Os$rodka to takze powotanie w 1968 r. Rady Naukowej dzialajacej
pod kierunkiem wieloletniego jej przewodniczacego prof. dr hab. Stefana Koeppe. Cztonkami
rady byli wybitni naukowcy jak: prof. dr hab. Stanistaw Krauze i prof. dr hab. Eugeniusz
Pijanowski.

Zarzadzeniem Ministra Obrony Narodowej Nr 027/Org. z dnia 17 czerwca 1997 r.
Osrodek zmienit nazwe i strukturg organizacyjng oraz podlegtos¢, a tym samym stracit status
placowki naukowej. Skutkiem tych zmian byta likwidacja Rady Naukowej. Od tego czasu
osrodek funkcjonuje pod nazwa Wojskowy Osrodek Badawczo- Wdrozeniowy Stuzby
Zywno$ciowej. Obecnie zgodnie z zakresem dziatania WOBWSZ funkcjonujg: Pracownia
Zywnosci i Zywienia, Pracownia Certyfikacji Wyrobow, Pracownia Techniki Normalizacji

i Kodyfikacji oraz nieetatowe Laboratorium Badan Zywnosci.

1.2. Dzialalno$¢ naukowo-badawcza i gléwne osiggniecia

Poczatkowo zadaniem Os$rodka bylo gléwnie opracowywanie prac badawczych
0 charakterze analitycznym w zakresie jako$ci 1 wartosci odzywczych produktéw
kierowanych na zaopatrywanie wojska. Stopniowe przestawienie profilu dzialalnosci Osrodka
z prac typowo analitycznych na technologiczne i badawcze nastepowato w latach 1957-1962.
W 1959 r. zostala zarejestrowana pierwsza praca badawcza wykonana pod kierownictwem
por. dr inz. Czeslawa Kierebinskiego oraz inz. Zenona Wolniarskiego pt. ,,Okreslenie
przydatnosci do stosowania w wojsku opakowan kartonowych dla konserw migsnych
I rybnych”. Praca ta niestety nie zachowala si¢. Najstarsza zachowang praca badawcza
dostepng w bibliotece Osrodka jest opracowana przez por. dr inz. Czestawa Kierebinskiego
I inz. Olgierda Rybickiego praca z 1960 roku pt. ,,Badania nad celowo$cia wprowadzenia

naczyn z tworzywa melaminowego na wyposazenie wojska”.
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Znaczacym dorobkiem Os$rodka, wykorzystywanym do dzisiaj przez wszystkie
obiekty wojskowe, w ktorych przygotowuje si¢ positki dla zotnierzy, sg opracowane w latach
70-tych XX w. kartoteki potraw dla podstawowych naleznos$ci zywnosciowych.

W celu kompleksowej racjonalizacji bazy zywno$ciowej wojsk wprowadzono
projektowanie technologiczne stotdwek garnizonowych i polowych oraz kasyn wojskowych.
Zastosowanie ciggdéw technologicznych, z wykorzystaniem nowoczesnego na Owczesne czasy
sprzetu, z zachowaniem zasad ergonomii 1 higieny pracy pozwolito na modernizacje kuchni
polowych 1 garnizonowych. Przeprowadzono réwniez modernizacj¢ bazy magazynowej
wojska, celem zmniejszenia ubytkéw iloSciowych 1 strat skladnikow odzywczych
W magazynowanej zywnosci. Do zminimalizowania strat w zapasach przyczynito si¢ rowniez
wprowadzenie nowego asortymentu konserw i koncentratdow obiadowych, ktorych trwatosé
wynosita od 18 do 48 miesiecy. Dato to mozliwo$¢ opracowania i wprowadzenia technologii
kompletowania pelnowartosciowych zestawéw suchych indywidualnych i1 grupowych
naleznosci zywnosciowych dla zywienia Zzolnierzy w warunkach polowych, racje typu ,,S”,
»WS”,1,,WSm”.

Duzy postgp osiggnieto w pracach nad poprawa jakosci zywnos$ci przechowywanej na
zapasy Sil Zbrojnych RP. Zastosowano wodoodporne materialy tekturowe do produkcji
opakowan transportowych oraz wewnetrzne 1 zewngtrzne lakiery do zabezpieczania puszek
z zywnoscig przed korozja, co w efekcie pozwolitlo na zminimalizowanie strat w zapasach
zywnos$ci. Doprowadzono do unifikacji 1 typizacji opakowan zgodnie z systemem
wymiarowym, paletyzacji 1 konteneryzacji oraz zmechanizowano przetadunki zywnosci
zarowno w samym WOjsku, jaki i w ogniwie gospodarka narodowa — wojsko. Opracowany
owczesnie  Katalog  Paletowych  Jednostek  tadunkowych  jest aktualizowany
| wykorzystywany nadal przez Sity Zbrojne RP.

Z uwagi na rosngce wymagania wspoOtczesnego pola walki prowadzone byly
intensywne prace konstrukcyjne, badania kwalifikacyjne, eksploatacyjne i modernizacyjne
sprzetu stuzby zywnosciowej. W efekcie tych prac uzyskano wiele patentow na projekty
wynalazcze w dziedzinie techniki. W latach osiemdziesigtych preznie rozwijajaca sie
Pracownia Techniki opracowala migdzy innymi technologi¢ napraw i nadzoru nad naprawami
cysterny CW 660. Na uwage zastluguje rowniez fakt opracowania i wprowadzenia na
wyposazenie wojska cysterny do wody CW 266 przeznaczonej do zabezpieczenia misji
pokojowych poza granicami kraju, kasyna polowe KAS 266, ciastowni polowej CP 266
I bufetu polowego BP 266 na nadwoziu typu ,,Sarna”. W latach dziewigédziesigtych XX w.

jednym z osiagnie¢ Osrodka byto wdrozenie do wyposazenia wojska kuchni polowych KPZ -
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100 iKPZ-170 ze sterowanymi elektrycznie palnikami i nowymi no$nikami
ciepla w ptaszczach kottow. Prowadzone prace w dziedzinie techniki, doprowadzity do
opracowania i wprowadzenia na wyposazanie wojska cysterny do wody CW 10 na podwoziu
samochodu Jelcz, polowego kasyna kontenerowego PKK120/500, spalinowego zespotu
pradotworczego o mocy 2 KW do zasilania palnikow kuchni polowych i urzadzen
pomocniczych oraz kontenerowego zestawu stotowkowo- kuchennego KZSK 150/300

(uzytkowany byt m.in w Iraku).

2. REALIZACJA WSPOLCZESNYCH ZADAN OSRODKA W ASPEKCIE
DOSKONALENIA JAKOSCI WYROBOW OBRONNYCH

Partycypacja  komponentow SZ RP w  wielonarodowych  operacjach
potaczonych i innych operacjach poza granicami kraju uzalezniona jest od zdolnoSci
osiggnigcia przez nie pelnej interoperacyjnosci. Co za tym idzie, zapewnienie takich
warunkéw, w ktorym polski zolierz bedzie dysponowal wyposazeniem kompatybilnym
Z wyposazeniem jego sojusznikdw. W celu zapewnienia pozadanej jakosci prowadzonych
prac badawczych i wdrozeniowych dotyczacych $rodkow zaopatrzenia zywno$ciowego,
Osrodek, w 2007 r. jako pierwsza budzetowa instytucja MON wdrozy? i certyfikowal system
zarzadzania jako$cig zgodny z wymaganiami normy 1SO 9001. Potwierdzeniem posiadanych
kompetencji jest takze uzyskanie i utrzymywanie akredytacji Polskiego Centrum Akredytacji
(PCA):

- przez Pracowni¢ Certyfikacji Wyroboéw od 1995 r. w zakresie certyfikacji
wyrobow, certyfikat akredytacji nr AC 024;
- przez Laboratorium Badan Zywno$ci od 1996 r. w zakresie badan
chemicznych i organoleptycznych zywnosci, nr akredytacji AB 076.
W obszarze wyrobow przeznaczonych na potrzeby obronnosci i1 bezpieczenstwa panstwa
kompetencje zostaly potwierdzone w 2008 r. akredytacja udzielong przez Ministerstwo
Obrony Narodowej i stale utrzymywang, odpowiednio znak akredytacji nr 12/MON/2014
i 13/MON/20014.

Przedstawiciele Osrodka w ramach wspoipracy migdzynarodowej od 2010 r. aktywnie
uczestniczyli w spotkaniach grupy roboczej opracowujacej wymagania porozumienia
standaryzacyjnego STANAG 2937 ,,Wymagania dla indywidualnych racji operacyjnych do
uzytku wojskowego”, edycja 4, 2013. Idea zapewnienia nowoczesnych racji zywnosciowych
odpowiadajacych na potrzeby interoperacyjnosci dziatan, zaowocowata opracowaniem

dokumentacji techniczno-technologicznych dla nowych racji indywidualnych S-R, S-RG, S-

248 |Strona



Systemy Logistyczne Wojsk nr 43/2015

RS i racji grupowe;j ,,PS”. Wprowadzone modyfikacje wpltynely na poprawe jakosci zywienia
zohierzy. Zastosowano nowe rozwigzania i technologie, m.in:

- umozliwienie zolierzowi spozycia cieplego positku poprzez zastosowanie
bezptomieniowych podgrzewaczy chemicznych lub zestawoéw do podgrzewania
positkow,

- nowe lzejsze opakowania konserw tj.: puszki aluminiowe, tace termoformowe
z tworzyw sztucznych, zastosowanie liofilizatow oraz produktéw o zwigkszonej
kalorycznosci pozwolito na zmniejszenie cigzaru racji,

- poprzez uzycie wysokiej jako$ci surowcow oraz specjalnie dla tych wyrobow
opracowanie receptur z wykorzystaniem nowych technologii utrwalania
i opakowania, wydtuzono okres trwatosci produktow wchodzacych w sktad racji
zywnosciowych do 27 miesiecy, co daje mozliwos¢ dluzszego magazynowania.

W grupowej racji PS, dostgpnos¢ zestawéw w 14 rodzajach asortymentowych
gwarantuje zotnierzom urozmaicenie wyzywienia. Zestawy zostaty tak skomponowane, aby
przede wszystkim zapewni¢ wlasciwg wartos¢ odzywcza, ale takze unikng¢ powtarzania si¢
potraw 0 zblizonych walorach smakowych oraz uwzgledni¢ wlasciwe zestawienia
kolorystyczne. Nowoscig sa zupy mleczne w postaci mieszanek $niadaniowych typu musli
oraz desery (kremy sterylizowane) i owoce konserwowe. Znacznie unowoczes$niono
i zwigkszono asortyment konserw warzywno-miesnych. W menu Zotnierzy znajduja si¢ juz
nie tylko typowe potrawy jak fasolka po bretonisku i pulpety w sosie, ale rowniez potrawy
z drobiu (np. filet z kurczaka w sosie serowym, pulpety z kurczaka w sosie szpinakowym)
oraz migsa wieprzowego 1 wotowego (np. wieprzowina w sosie chrzanowym,
wolowina W sosie pieczeniowym). Przy planowaniu jadtospisu, oprocz tradycyjnych polskich
potraw, nie zabrakto tez inspiracji kuchnig innych narodow, co zaowocowato wystgpowaniem
takich potraw jak: kurczak w sosie stodko-kwasnym. Na wybor produktow
wchodzacych w sktad racji mieli wplyw rowniez sami zohierze, ktérzy w ramach badan
zywieniowo-uzytkowych dokonali oceny hedonicznej. Ocena hedoniczna polega na
okreslaniu, w jakim stopniu wrazenie lub zespdt rownoczesnie odbieranych wrazen podoba
si¢ oceniajgcemu. Oceny hedoniczne s3 stosowane w czasie badan jako$ci artykutow
zywnosciowych (okreslanie pozadalnos$ci, smakowitosci, preferencji konsumenckich).

Udzial Osrodka w systemie zapewnienia jakosci wyrobow dostarczanych dla wojska
jest oparty na zasadach i trybie oceny zgodnos$ci okreslonym w ustawie z dnia 17 listopada
2006 r. o systemie zgodnosci wyrobow przeznaczonych na potrzeby obronnosci

| bezpieczenstwa panstwa (Dz. U Nr 235, poz.1700 z p6z. zmian.). Wymagania wyrobow
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wchodzacych w sktad indywidualnych i grupowych racji zywno$ciowych sa okre§lone
w dokumentach normalizacyjnych takich jak: Specyfikacje Techniczne (ST), Wojskowa
Dokumentacja Techniczno-Technologiczna (WDTT), Polskie Normy PN-V, Normy Obronne
(NO). W obszarze prowadzonej oceny zgodnosci Laboratorium Badan Zywno$ci wykonuje
badania analityczne w zakresie oceny jakosci wyrobdw spozywczych na potrzeby dostawcow
(klient zewnetrzny) oraz odbiorcy wojskowego w ramach kontroli zywnosci przechowywane;j
w sktadach (klient wewnetrzny). Laboratorium Badafh Zywnosci specjalizuje si¢ w badaniach
organoleptycznych i fizykochemicznych konserw oraz komponentoéw racji zywnosciowych.
Laboratorium Badan Zywno$ci od 2008 r. w ramach swojej dziatalnosci wykonato 4 200

badan produktéw spozywczych, co przedstawia Rysunek 1.

935
= hadaniawykonane dla klienta zewnetrznego
‘‘‘‘‘‘‘ badaniawykonane dla klienta wewnetrzne,
572
8
87 187 L.-134 . 105
51 ............... SRR 196 40 .........
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Rysunek 1. Badania wykonywane przez Laboratorium Badafh Zywno$ci WOBWSZ w latach
2008-2014 .

Zrédlo: opracowanie wlasne WOBWSZ.

Zasadniczym elementem systemu zapewnienia jakosci jest ocena zgodnosci czyli
proces wykazania, ze wyspecyfikowane wymagania dotyczace wyrobu sg speinione.
Certyfikacja wyroboOw to najbardziej obiektywny sposdb oceny zgodnos$ci wyrobu, ze
wzgledu na prowadzenie jej przez niezalezng trzecig stron¢ (kompetentna jednostka,
niezalezna od producenta i klienta). Certyfikat stanowi skuteczne narzedzie wskazujace
konsumentowi, ze wyréb speilnia wymagania, za ktérymi idzie wysoka jakos$¢ produktu.
Stosowanie certyfikatu w systemie zapewnienia jako$ci wyrobow obronnych umozliwia
cigglta weryfikacje jakosci dostarczanej zywnosci, eliminuje przypadkowych dostawcow,
ktorzy nie potrafiag dostosowac produkcji do okreslonych wymagan, wprowadza wspdlne
mierniki jako$ci dla wszystkich dostawcow. Pracownia Certyfikacji Wyrobow od 2008 r.

wydata 580 certyfikatow zgodnos$ci. Istotnym elementem przyjetego systemu certyfikacji jest
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prowadzenie nadzoru nad wydanym certyfikatem w okresie jego wazno$ci. Obecnie
nadzorowanych jest 91 certyfikatow. PCW prowadzi nadzor poprzez badanie probek
pobieranych u producenta lub odbiorcy oraz ocen¢ systemu jakosci i procesu produkcyjnego
w celu potwierdzenia zdolno$ci producenta do utrzymania stabilnej i bezpiecznej produkcji.
Dziatania te umozliwiaja ciagle potwierdzanie zachowania zgodnosci wyrobu z wymaganiami
stanowigcymi kryterium jego wydania, w celu utrzymania waznosci certyfikatu. Praktyka
pokazuje (Tabela 1), ze probki wyrobdéw posiadajacych certyfikat, badane w trakcie
przechowywania w sktadach Regionalnych Baz Logistycznych, w kilku przypadkach nie
potwierdzaty zgodnosci. Konsekwencjg stwierdzanych niezgodno$ci w trakcie nadzoru, jest

zawieszenie lub cofnigcie waznosci certyfikatu zgodnosci.

Tabela 1. Potwierdzenie zgodnosci wyrobow z kryteriami certyfikacji na podstawie badan
wykonanych w trakcie nadzoru przez WOBWSZ nad wydanymi certyfikatami w latach 2012-
2015

Prébki pobrane od odbiorcy z magazynéw wojska

Rodzaj 2012 . 2013 . 2014 . I polowa 2015 r.
wyrobu
Liczba | Potwierdzona | Liczba | Potwierdzona | Liczba | Potwierdzona | Liczba | Potwierdzona
probek zgodnos¢ probek zgodnosé probek zgodno$é probek zgodnos¢
Konserwy
miesne 10 8 4 2 7 7 18 13
i drobiowe
Konserwy
warzywno- 8 7 8 0 - - 18 18
migsne
Zupy 5 5 - - - - 5 5
zageszczone
Rage . . . . . : 23 23
Zywnosciowe

Zrédto: opracowanie wtasne WOBWSZ.

Wymagania wspotczesnego pola walki determinujg takze zmiany w sprzecie stuzby
zywnos$ciowej, nad ktérymi pracuje Pracownia Techniki Normalizacji i Kodyfikacji. Zadania
pracowni to opracowanie metodyk ocen sprz¢tu stuzby zywnosciowej, okreslenie parametrow
techniczno-uzytkowych  sprzgtu  stuzby  zywnos$ciowej oraz  prowadzenie prac
normalizacyjnych w tym zakresie. Ostatnie prowadzone prace z tego obszaru to wdrozenie do
uzytkowania Modutu Polowego Magazynu Wody, opracowanie wstepnego projektu
mobilnego punktu wydawczego do wydawania positkbw w warunkach polowych oraz
opracowanie koncepcji mobilnej kuchni polowej KPZ-100 umozliwiajacej przygotowanie

positkow z racji ,,PS”.
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3. PRZYSZLE KIERUNKI DZIALALNOSCI OSRODKA

Bioragc pod uwage aktualne i przyszte potrzeby Sit Zbrojnych RP, obserwuje si¢
koniecznos$¢ cigglego doskonalenia §rodkow i sprzetu stuzby zywnosciowej. W celu poprawy
jakosci oraz dostosowania do realnych oczekiwan kontynuowane bg¢da prace nad
opracowaniem racji zywno$ciowych wykorzystywanych w réznych dziataniach operacyjnych
oraz zroznicowanych warunkach klimatycznych: indywidualna racja Zzywno$ciowa
przewidziana do uzytku w gorgcych strefach klimatycznych (tropikalna, subtropikalna,
pustynna), racje dla klimatu zimnego i wysokogorskiego, racja patrolowa, awaryjna racja
zywnos$ciowa.

Badania nad wykorzystaniem dan przygotowywanych technologia sous-vide
oraz mrozenia szokowego metoda IQF (indywidualne szybkie zamrazanie), wyznaczaja nowe
kierunki prac badawczych oraz zmian w zywieniu wojska w warunkach garnizonowych.
Duzym wyzwaniem w dzisiejszych czasach staje si¢ opracowanie i ujednolicenie zalozen
Food Defense, czyli systemu ochrony zywnosci przed celowymi skazeniami.

W obszarze techniki stuzby zywnosciowej, gtéwny kierunek zmian to wprowadzenie
nowych wzoréw sprzetu polowego, takich jak mobilny punkt chtodniczo - mrozniczy na bazie
podwozia KPZ, przenos$ne zbiorniki na wode o pojemnoséci 25-50 litréw z systemem
hydracyjnym oraz kontenerowa piekarnia polowa. W sprzecie gastronomicznym
stacjonarnym przewiduje si¢ zwigkszenie wykorzystania ci$nieniowej obrobki termicznej

(steamery) oraz unowoczes$nionych piecéw konwekcyjno- parowych.

4. PODSUMOWANIE

Od poczatku funkcjonowania Wojskowego Osrodka Badawczo-Wdrozeniowego Stuzby
Zywno$ciowej jego misjg jest praca nad doskonaleniem organizacji Zywienia i zaopatrywania
wojsk w $rodki zaopatrzenia zywnos$ciowego. Prowadzone programy badawcze dotycza
produktow zywno$ciowych zakupywanych na zapasy wojenne, wykorzystywanych
w biezacym zywieniu, a takze sprze¢tu polowego shuzby zywno$ciowej. Udzial Osrodka
w systemie zapewnienia jakosci wyrobow dostarczanych dla wojska poprzez wykonywanie
badan i certyfikacje wyrobu potwierdza, ze proces produkcyjny wytwarzanych wyrobow
przebiega w warunkach stabilnych, jest odpowiednio udokumentowany, podlega wlasciwemu
nadzorowi, a etapy wytwarzania i materialy zastosowane w produkcji wyrobu spehniaja

warunki okreslone w obowigzujacym prawie. Wplywa to bezposrednio na wlasciwg jakosé
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srodkdw zaopatrzenia zywnos$ciowego zakupywanych na potrzeby SZ RP. Stad Osrodek

wypelnia swoje zadania i jest uzyteczny dla wspotczesnych zotnierzy.
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